ENTRANTES PARA PICAR Y COMPARTIR

Fabada asturiana hecha por nosotros

Ensalada de queso de cabra con nueces y frutos rojos
Ensalada con pollo crujiente y virutas de parmesano
Ensalada templada (langostinos ,manzana, cebolla crujiente)

Corazones de alcachofa con helado de foie y virutas de ibérico

Puerros al natural a la plancha :

- conh aceite verde
- con cecina de Ledn
- con langostinos salteados

Croquetas caseras:
- de jamén - de bacalao - mixtas

Dados de queso frito con frambuesa

Rollitos de cecina con almendra tostada y miel
Humus (crema garbanzos con aceite de sésamo)
Morcilla de Ledn con pasas y pifiones

Jamon Ibérico Bellota cortado a mano 100 gr

IVA INCLUIDO

10,40 €
8,90€
790€
8,90€
12,80€

680€
8,60 €
930€
780€

6,80€
780€
620€
620€
16,80 €

HUEVOS, CARNES Y PESCADOS

- Hamburguesa " El Poniente"

10,80 €

200 gr de Carne de Buey 100% de la Sierra de Guadarrama

(con queso fundido, tomate, lechuga y cebolla pochada)

- Solomillo ibérico con toque de Jeréz 1450€
- Solomillo de Buey Gallego 280 gr 19,80 €
( todas las anteriores carnes van acompafiadas de:
patatas fritas caseras y calamares del campo )

- Huevos rotos:
- Con Jamén ibérico 9,80€
- Con confit de pato, setas y caramelo de Pedro Ximénez 10,80 €
- Con secreto ibérico y aros de cebolla 10,80 €
- Con langostinos al gjillo 10,80 €
- Carpaccio de buey
- Con virutas de Parmesano 10,80 €
- Con helado de foie, nueces y reduccidn de P.X 1190 €
- Bocaditos de merluza con crema de piquillo  1250€
- Lomo de mero con setas a la crema. 1320 €
Servicio de pan 150€




